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ANKARA’NIN ADI NEREDEN GELIYOR ?

Frig’'ler, Galat’lar ve Roma’lilar Ankara’yl, “Gemi Capasl”
anlamina gelen Ankiri (Klasik Yunanca) ya da Ankyra
“Ancyra” olarak adlandirmiglardir.

Turkler’in Anadolu’yu ele gecirmelerinden sonra adi Ankara ve
Engdri olarak degismis, Bati dillerine de Angora olarak
girmistir.

16. yuzyil'dan itibaren sehrin resmi adi Ankara olmasina
ragmen, halk Engdru, batililar ise Angora adini
benimsemislerdir.

1648'de Ankara’yi ziyaret eden Evliya Celebi, Gnlu
“Seyahatname”sinde sehrin adini Unguriye olarak yazmis ve
“Mamur yer olup, uzumu c¢ok oldugundan adina Englirt
demisler” diye bahsetmistir (Farsca’da Engti, Engiir, Ungtir
tzdm demektir).

Cumbhuriyet’le birlikte Ankara adi kabul edilerek
evrensellesmistir.



ANKARA BAGCILIK KULTURU’NUN TARIHCESI
(ILK VE ORTA CAG)

« Tarihi boyunca bagciliga ve sarapc¢iliga buyuk
onem verilen Ankara’'da, bu kulturtn taringesi
1.0.10.yy’a uzanir. Gordion sehrinde yapilan
kazilarda, Frigya donemine ait pismis topraktan
yapilmis 6rdek sekilli sarap kaplari 1.0.8. yy’a,
Hayvan sekilli sarap kaplari (Rhyton) ise 1.0.7. yy’a
aittir.

« Ankara'nin ozellikle sarapcgiliga yonelik bagcilik
kulturu, Frigya, Lidya, Pers, Hellenistik, Galat,
Roma, Bizans donemlerini icine alan, yaklasik 2000
yil boyunca, surekli geliserek devam etmistir.






ANKARA BAGCILIK KULTURU’NUN TARIHCESI
(SELCUKLU VE OSMANLI DONEMI)

* Ankara'nin Turk’lerin egemenligine girisinden
sonra, sarap uretimine yonelik bagcilik, yavas
yavas yerini sofralik, kurutmalik ve siralik
uzum yetistiriciligine birakmis, giderek eski
parlak gunleri geride kalan sarap uretimi ise,
1923 yilina kadar Ermeni ve Rum azinligin
elinde bir olgude varligini surdurmustur.



ANKARA BAGCILIK KULTURU’NUN TARIHCESI
(CUMHURIYET DONEMI)

« Cumhuriyet’'ten onceki Birinci Blytik Millet Meclisi
doneminde, Hukumet'in kargi tutumuna ragmen_“Men-i
Mdskirat Kanunu " ile 1920 yilinda alkollu icki kullanimi
yasaklandi.

« Cumbhuriyet doneminde (1926) “Tutun ve Tutun
Mamulleri ile Alkolli Igkiler’, inhisar (tekel) altina alindi.

« 1942 yilinda ‘sarap tekeli’ kaldirildi. Bu tarihten sonra
hem devlet, hem de 0zel sektor sarap uretmeye devam
ettl.

» 2003 yilinda Alkollii ickiler Sanayii ve Ticareti A.S.’ye
donusturulen devlete ait alkollU i¢ki uretim ve dagitim
kurumu, ozel sektore satildi.




ANKARA’NIN BAG EVi KULTURU

Baga gogcme geleneginin yarattigi kalttr, Ankara’li orta halli ve
varlikli Turk, Ermeni, Rum asilli ailelerin yasamlarina , ozellikle
19. yy‘in son donemi ile 20.yy’in ilk doneminde renk, heyecan,
mutluluk ve guzellik katmistir.

Cumbhuriyetin ilk yillarinda, ‘Hisarda evin, bir de badin yoksa
Ankarali degilsin’_sozu, zenginler arasinda ¢ok yaygindi.

En gorkemli donemi 1892-1923 yillari arasinda yasanan «Bag
Evi Kaltiri», Ermenilerin 1915°deki, Rumlarin 1923’deki
goclerinden sonra eski tadini ve anlamini onemli olgtude
yitirmekle birlikte, 1930-1960 yillari arasinda Ankaralilarin ¢ok
onem verdigi bir gelenek olarak yasatiimistir.




Resim 1 Veteriner Ensttist ivan (Ahmet Sefk Kalayh Sokek).
Resim 3: Venbi Kogun Evi

Resim 2: I5 Banks! Lojman.

el Resim 2: Kegidren'de onarima muhtag bir bag evi.



BAG NEDIR?

Kelime olarak ‘lizim yetistirilen yer’anlamina gelir.

Anadolu’da ailelerin kendi evlerinin ihtiyacini karsilamak
uzere sehrin bunaltici havasindan uzakta,

Agirlikli olan uzumun yani sira, meyve ve sebze
yetistirdikleri,

Kislik yas ve kuru Uzum, meyve ve sebzenin yani sira
pekmez, sirke, bulgur, tarhana, salca, eriste vb.
yiyecekleri hazirladiklari,

Icinde ailelerin gelir durumuna uygun buyuklikte ve
konforda bir bag evinin bulundugu,

Birka¢c donum ile 30-40 donum buyukligundeki yazlik
yasam alanidir.



BAG EVi

« Bag evleri iki katli, alt kati tas,
ust kati ahsap, tugla veya
kerpicten yapilirdi.

 Bazi evlerde bir ara kat
bulunurdu.

« Evlerin alt katlarinda ahir,
saraplik ve pekmezlik
uzumlerin ezilerek sirasinin
cikarildigi sira hane, bazi
evlerde ise sarap yapiminda
kullanilan alet, ekipman ve
mahzen bulunurdu.

* Her bagin havuzu, cesmesi
ve su kuyusu olurdu.

Resim 6: Erbirler'in Evi'nin Avlusu.

Fotograflar: Halil PALA



ANKARA’NIN BAGLARI

Degerli arastirmaci-yazar Seref Erdogdu’nun ifadesi ile,
‘Kuzeyden baslayarak Ankara ¢evresini saat yonunde donersek,
bag ve bahce isimli 32 semt saymak mimkunddr’.

KUZEYINDEKiI BAGLAR

« Turklerin yogun yasadigi Kurtini, Igdelidere, Ayvali, Kuzuyazisi
baglari

« Tiftik ve Sof ticareti yapan zengin Ermeni tuccarlarin yasadigi
Etlik (Asagi ve Yukari Eglence), Deliktas, Danisment baglari

 Kecidren ve Incirli'de Kegiéren, Kuscagiz, Kizlarpinari, Cevizli
kuyu, Coraklik, Aktepe, Kayali, Hacikadin, Kalaba (Kalabag) ve
Klgukgizgi baglari

« Cubuk cayi vadisinde Mecidiye ve Solfasol (Sonfasil, Ziilfadil)
baglari
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Etlik baglari (1954)




ANKARA’NIN BAGLARI

DOGUSUNDAKI BAGLAR

* Huseyin Gazi dagi eteklerinde Karacakaya baglari
(simdiki Siteler), Kayas, Tuzlugayir, Uregil baglari

GUNEYDOGUSUNDAKI BAGLAR

« Hatip Cay! (Bentderesi) vadisinde Balkeriz (Balkiraz)
baglari, Nato Yolu ve Mamak Coplugu ¢evresinde
Samanlik ve Davulcu baglari




ANKARA’NIN BAGLARI

GUNEYINDEKi BAGLAR:

« Ataturk’un adini Tdrkézu olarak degistirdigi Frenkozii
baglari

« Seyran, Esat, Lakavuz, Kavaklidere, Cankayasi, Ayranci
baglari

GUNEYBATISINDAKI BAGLAR:

« Dikmen, Araplar Deresi, Cevizli Dere, Ovezlik, Yukari ve
Asagi Oveg, Balgat, Omdirpinari, Caltakli baglari

BATISINDAKI BAGLAR:
o Sogutdzu baglari




BAGA GOCME/DONUS TAKViMi

SUBAT-MART:

 Budama, belleme, agizliklarin acilmasi, sebze tavalarinin ve ocaklarin
hazirlanmasi, budama artigi gubuklarin demetlenerek kurutulmasi,

NISAN:

« Bag evinin bakimi ve temizligi, baga goturulecek egyalarin hazirlanmasi ve
denk yapilmasi,

23 NiISAN/MAYIS BASI:

« Donemine gore, esek, at gibi yuk hayvanlari ya da kagni, at arabasi veya
kamyonlarla esyalarin tasinarak baga gocgulmesi,

AGUSTOS SONU/ EYLUL:

« Bag bozumu, pekmez, cevizli sucuk, pestil, kofter yapimi, kislik Gztmlerin
hevenk yapilarak duvarlara dizilmesi,

« Son kiglik hazirliklarin tamamlanmasi,
29 EKiM:
« Sehre donus.




BAGA GIDIS-GELIS

Kentte isleri olan esnaf ve memurlar, ekonomik
durumlarina gore iglerine at, esek, ya da at arabasi ile
gidip gelirlerdi. Baglara otobus seferleri, 1940’1 yillarda

basladi.

Bag yolunda



ANKARA BAGLARINDA YETISTIRILEN

Akbuzguli
Bulut
Cavus
Degirmenci
Devegozu
Erolan

Fesligen (Misket)

Sari-Yesil

UZUM CESITLERI
Yesil- Sari Erken
Gri-Siyah Orta-Geg
Yesil-Sari Erken-Orta
Siyah Erken
Sari-Yesil Erken-Orta
Beyaz/Siyah Erken

Erken-Orta



ANKARA BAGLARINDA YETISTIRILEN

Guluzimu
Hevenk
Hocahasan
Kadin Parmagi
Karagevrek
Kecimemesi
Nurinigar

Tokat

UZUM CESITLERI

Pembe-Kirmizi
Sari-Yesil/Siyah Sari
Sari

Sari/Siyah

Siyah

Siyah

Pembe

Yesil-Sari

Erken-Orta
Geg

Geg
Orta-Geg
Orta
Orta-Geg
Erken

Erken-Orta



Razaki
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ANKARA BAGLARINDA YETISTIRILEN

Hasandede
Kalecik
Pekmezlik

Songurlu(Sungurlu)

UZUM CESITLERI

Sari-Yesil
Siyah
Siyah

Yesil-Sari

Orta
Orta
Erken-Orta

Erken-Orta






ANKARA’DA PEKMEZ KULTURU

Yarim asir oncesine kadar, Turk tathlarinin esasini
Pekmez olusturuyordu.

Pekmez yalnizca tatli ve tatlandirici deqgil, yuzyillardir
halkimizin mutfak ve beslenme kulturunun en onemli
ogelerinden biri olmustur.

Pekmez; dut, nar. erik, elma, armut, kegiboynuzu gibi
meyveler ile andiz, karpuz ve sekerpancarindan da
yapilabildigi halde, en degerlisi siyah Uzum pekmezidir.




PEKMEZIN BESIN DEGERI

Kivamli siyah UzUm pekmezi %70 suda ¢bziinir kuru madde (glikoz +
fruktoz), %3-3,5 mineral madde ( kalsiyum, demir, potasyum, bakir,
cinko, kalay) ve %006 protein igerir.

Pekmez, cok guclu ve hizl etkili bir enerji kaynagidir. Cunku, pekmez
sekeri glikoz ve fruktozdan olustugu icin hizla kana gecerek enerji
saglar.

Pekmez, zengin demir i¢ceriginden dolayi kan yapici, kalsiyum
iceriginden dolayl kemik yapisini glglendirici, potasyum
iceriginden dolayi ise kan basincini diizenleyici ( yuksek tansiyon
riskini azaltici) ve ishal sonrasi olusan potasyum eksikligini giderici
etkileri ile saglik agisindan onemli bir besin maddesidir.

Bu ylzden, buyume cagindaki cocuklara, gebe ve emzikli annelere,
fazla enerji harcayan sporculara ve agir is yapanlara, kansizlik sorunu
olanlara pekmez yemeleri onerilmektedir.




BAG BOZUMU VE PEKMEZ KAYNATMA

Eylil, Ankara baglarinda bag bozumu ve pekmez kaynatma ayidir.

Pekmez kaynatma gunleri yaklagirken, bag evlerinde tatli bir telag
ve kosusturma yasanirdi. Clnku pekmez kaynatma, bag evlerinde
dort gozle beklenen bir olaydi.

Oncesinde tiim hazirliklar 6zenle tamamlanirdi. Pekmez kaynatma
ocaklari ya da tandirlari hazir hale getirilir, pekmez topragi temin
edilir(o dénemlerde bakkallarda veya eseklere yiiklenerek mahalle
aralarinda satilirdi), pekmez tavalari, kazanlari, kevgirleri, kepceleri
kalaylanir, kipler kontrol edilirdi.

Baglarda bir senlik ve bayram havasinda gecen bag bozumu ve
pekmez kaynatma islemi, yasli ve bu konuda deneyimli kisilerin
talimatlar dogrultusunda, dikkatli, duzenli ve her agsamasi birbiriyle
uyumlu bir ekip calismasi ile yuaratulurdu.



Resim 3: Sira legeni ve tandir.

Resim 2: Pekmez topragi. Resim 4: Pekmez kazanlari.
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ANKARA’DA PEKMEZ NASIL YAPILIR ?

Bag bozumu yapilarak pekmezlik uzumler kesilir.

Uzumler ayiklanir ve yikanr.

Uzumler cignenir/sikilir.

Alinan sira bez suzgecle suzulerek helkelere aktarilir.

Pekmez topragi katilan sira kazanlarda bir tasim kaynatilir/kestirilir.

Kestirilen sira, topragin dibe ¢cokmesi ve durultma icin bir gece
bekletilir.

Pekmez tavasina alinan durultulmus ve asitligi azaltiimis sira, sapli
ile surekli karistirilarak kaynatilir, Gzerinde olusan kopukler kevgir
ile alinarak bir kapta biriktirilir.

Pekmez yeterli kivama geldiginde tava atesten indirilerek
sogumaya birakilir.
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PEKMEZ KULTURUNUN KURALLARI

Pekmez topraginin siraya, olaya nezaret eden yasli ve
deneyimli bir kigi tarafindan, bereket duasi okunarak ve
besmele cekilerek katilmasi,

Kaynama sirasinda tavadan alinan kopuklerin,
soguduktan sonra kucuk tabaklara konularak komsulara
dagitilmasi ( kendisine pekmez képligli yollanmayan komsu,
dislandigini ve asagilandidini diisiindirdd),

Bosalan pekmez tavasinin dibinde biriken pekmez
macununun (kivam), mahallenin cocuklarina odul olarak
sunulmasi ( cocuklar icin bu macunu ¢éplere dolayarak
kapismak, tarifsiz bir heyecan, eglence ve mutluluktu),

Son pekmez tavasinin komsulara ayrilmasi. « G6z hakki»
denilen bu adet yerine getirilmezse, gelecek yil pekmez
kaynatmanin nasip olmayacagina inanilirdi.



CEVIZLI SUCUK, PESTIL, KOFTER

Kis gecelerinin en besleyici ve lezzetli ¢cerezleri olan
cevizli sucuk, pestil ve kbfter, Ankara yoresinde ya
nisasta veya unla kaynatilan ve boylece bulamacg
haline getirilen uzum sirasindan, ya da Beypazari
yoresinde oldugu gibi, pekmezden yapilirdi.

Bu gelenek yorede halen surdurtulmekte, Beypazarrnin
pekmezle yapilan cevizli uzum sucuqu, ozellikle
Ankara ve cevre illerde aranan bir urun olarak, yorenin
ekonomisine katkida bulunmaktadir.













HEVENK ASMA

Pekmez kaynatma ve onunla birlikte veya hemen ardindan
yapilan cevizli sucuk ve kofter igi bittikten sonra, bagda sira
hevenk asmaya gelirdi.

Gec olgunlasan, daha kalin kabuklu, etli ve muhafazaya
uygun cesitlerin ( Beyaz ve Siyah Hevenk, Beyaz ve Kara
Irek, Hocahasan, Kizil, Bulut gibi ) en iyi salkimlari,
saplarindan iplerle baglanarak, hevenk denilen ahsap
askilarla, serin ve gunes almayan bir odanin (Miisandere)
duvarlarina ve tavanina asilirdi.

Higbir yere temas etmediqi icin ilkbahara kadar tazeligini
koruyan bu tzumler, konuklara gururla ikram edilir ve bu
ikram konuklarca hayret ve hayranlikla kargilanirdi.






ANKARA BAG EVI KULTURU’NUN SONU

Eski onemi kalmasa da, 6zellikle Cankaya, Dikmen, Etlik ve
Kecioren'de 1950’lerde hala devam ettirilen ‘Bag Evi
Kulturu’,1954°de cikarilan ‘Kat Miilkiyeti Kanunu’ ve 1963'ten
sonra sayilari ¢ig gibi artan konut kooperatifleri ile hizlanan
carpik yapilasmaya ve gecekondu isgaline fazla
direnememistir.

Ozellikle Cumhuriyet'in ilk ddnemlerinde, Ankara’nin sosyal
hayatina renk katmig olan guzelim bag evleri ve baglari, bir
daha geri gelmemek Uzere tek tek yok edilmig, geriye
yalnizca o donemi yasayan az sayidaki Ankaralinin ozlem
dolu anilari, igimiz burkularak okudugumuz o donemleri
anlatan yazilar ve soluk resimler kalmistir.

Ali Esat Bozyigit, Ankara’da bag evi kulturunun yok
olusundan duydugu uzuntuyu su sozu ile ne guzel anlatmis:

Tlrkiye'’nin baskenti Ankara, bu serefli invana sahip
olmak icin nelerden vazgecmis.







KiM SORUMLU ?

Tabii ki hepimiz ! Bu guzellikleri essiz birer kultarel deger
olarak gorup korumak yerine,en azindan, siyasi ve ekonomik
rant ugruna hoyratca yok edilmesine goz yumduk.

Gercekci olmak gerekirse, Ankara’nin zimriit yesili gerdanligi
denilen baglarini ve bag evlerini artik geri getiremeyiz.

Ancak gecmiste Ankara baglarinin arasindan sirildayarak
tertemiz akan; ne yazik ki yine ayni donemlerde kismen
(Hacikadin Deresi) veya tamamen acgik (Cubuk/Ankara Cayi) ya
da kapali(Hatip Cayi, Incesu Deresi, Kavaklidere) kanalizasyon
kanallarina donusturulen ¢aylarimizi ve derelerimizi geri almak,
kapali olanlari kismen de olsa gun i1sigina ¢ikarmak icin hepimiz
bir seyler yapabiliriz.



VEKAM
(Vehbi Ko¢ ve Ankara Arastirmalarit Merkezi)

Ankara Bag Evi Kultard’nun, eski dokusuyla gunumuze ulagan tek
ornegi, Kecioren’de Pinarbasi Mah. Sehit Hakan Turan Cad.
Acibadem Sok. No:9 adresindeki Vehbi Koc’a ait bag evidir.

1992-1993 yillarinda restore edilen ev, ‘Birinci Derecede Korunmasi
Gereken Kiiltiir Varligr olarak tescil edilmistir.

Vehbi Kog¢’un hayatinin bayuk boliumunt gecirdigi ve ¢ocuklarinin
dogdugu bag evi, babasi tarafindan 1923 yilinda Maresal Fevzi
Cakmak’tan satin alinmistir.

Halen, Vehbi Ko¢ ve Ankara Arastirmalari Merkezi (VEKAM) olarak
hizmet vermekte ve hafta boyu arastiricilara ve ziyaretcilere agik
tutulmaktadir.

VEKAM, 2013 yilindan baslayarak yilda iki sayl olmak uzere ‘Ankara
Arastirmalari Dergisi’ni de ¢ikarmaktadir.







CUMHURIYET DONEMINDE
ANKARA BAGCILIGI

1939 YILINA AIT BAGCILIK ISTATISTIKLERI

Bugunku Degerlerin
Bag Alani 20.164 Hektar 3,4 Kati
UzUm Uretimi 22.079 Ton 1/2’ si
Uzim Verimi 1.055 Kg/Ha 17’ si
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1938 YILINDA ANKARA’NIN
BASLICA SARAPHANELERI

Kavakhdere

Orman Ciftligi

YZE Saraphanesi

Ali Ulvi Saraphanesi

Kalecik Saraphaneleri
(Sait, Halil Bese,
Namazof)

400.000
80.000
20.000

120.000

TOPLAM

249.459
74.130
11.406
68.661
40.500

444.152

100

15



DEGERLENDIRME

Cumhuriyet’in ilk donemlerinde (1923-1950) Ankara ilinin bag alanlari, Merkez
disinda duzenli artis gostermesine ragmen, birim alandan elde edilen verimin
ve sonugta UzUm Uretiminin ¢ok duguk duzeylerde kaldigi goralmektedir.
Bunun nedenleri soyle ozetlenebilir;

1. Kirsaldan Baskent'e yonelen yogun go¢ nedeniyle, bir yandan geride kalan
baglarin bakimsiz kalmasi, diger yandan gocenlerin yarattigi yerlesim
baskisi sonucu, kenti kusatan bakimli ve verimli baglarin elden ¢ikmasi,

2. 1930’larin sonuna dogru Merkezdeki baglardan baslayarak yerli baglar
uzerinde baskisini hissettiren ve 20 yil iginde ilin tUm bagdlarini etkisi altina
alan filoksera zararlisi,

3. En siddetlisi 1928 yilinda yasanan ve etkileri sonraki yillarda da hissedilen
buyuk kuraklik ve ayni siddette olmasa da, Ankara’da hakim olan kurak
alan bagciligini olumsuz yonde etkileyen,1935, 1942, 1945 vyillarindaki
kurakliklar.

4. 40 yildan uzun suren buyuk savas ve yokluk yillarinin hemen ardindan
kurulan yeni Cumhuriyet’in; tum dinyayi derinden etkileyen 1929 ekonomik
krizinin ve 2.Dunya Savasi’'nin etkisiyle Toprak ve Tarim Reformu’ nu
gerceklestirememesi.




Cetvel : 49 — 1950 - 1956 Ankara bag sahalarmmin 9% de
artis nisbetleri

BAG SAHASI ARTIS
Kazalar Déniim Déniim Miktar Nisbeti
1950 1956 (Déniim) %

Merkez 9.634 12.130 2.496 25
Altindag 15.764 20.600 4.836 30
Ayasg 3.547 4.300 753 21
Bala '
Beypazan 6.131 8.000 1.869 30
Camlidere 6.656 | [*] 4.710 _ —
Cankaya 8.758 18.000 9.242
Cubuk 13 .575 23.000 9.425 ) 69
Haymana 11.385 7.200
Kalecik 28.025 36.000 3.975 28 |
Kaman — |[**] 22.500
Keskin 12.261 14.000 L1.239 14
Kirikkale 56.927 78.700 21.. 713 38
Kizilcahamam
Nallihan 3.197 | 5.800 2.603 81
Polathh 1,576 1.900° 324 20
S. Kochisar 15.764 19.000 3.236 20

Yek(n | 193.200 275.840 66.271 14.734




ANKARA’NIN BAGCILIK POTANSiYELi(Z()lZ)
(ILK10 ILCE DIKKATE ALINMISTIR

ilce Alan Uretim Alan Uretim Alan Pay  Uretim Pay

(Da) (Ton) (Da) (Ton) (Da) (%) (Ton) (%)
Kalecik 16.350 13.088 8.500 5.525 24.850 41,4 18.613 42,7
Gudal 15.000 6.000 - - 15.000 25,0 6.000 13,8
Beypazari 6.000 7.500 - - 6.000 10,0 7.500 17,2
$-Koghisar 2.170 566 160 41 2.330 3,9 607 1,4
Evren 800 1.600 1.445 2.168 2.245 3,78 3.768 8,64
Elmadag 1.425 1.781 180 135 1.605 2,7 1.916 4,4
Nallihan 1.300 1.300 - - 1.300 2,2 1.300 3,0
Golbasi 620 284 518 237 1.138 1,9 521 1,2
Kazan 1.100 935 - - 1.100 1,8 935 2,1
Ayas 870 602 5 4 875 1,45 606 1,4

TOPLAM 48.968 35.279 11.108 8.310 60.076 94,1 43.589 95,8



Sekil 4.6. Ayas ilgesi baglarindan goriintiiler
(a) Merkez; (b) Ilica koyii Sekil 4.12. Beypazar ilgesi baglarindan goriintiiler
(a) Bagoren koyii; (b) Cakiloba kdyii




§ekil 4.16. Cubuk ilgesi baglarindan goriintiiler
(a) Delidren koyii (Hasandede ¢esidi): (b)Yakuphasan kéyii

(pe) Sekil 4.20. Elmadag ilgesi baglanndan goriintiiler Sekil 4.22. Golbagi ilgesi baglarindan goriintiiler
(a) Edige koyi; (b) Karacahasan kdyil (a) Halagh kdyii; (b) Yurtbey koyii



Sekil 4.27. Haymana ilgesi baglarindan goriintiiler Sekil 4.36. Kazan ilgesi baglarindan goriintiiler
(a) Cayraz koyi; (b) Yurtbeyli koyii (a) Orhaniye kdyii; (b) Igoren koyii

Sekil 4.26. Giidiil ilgesi baglarindan goriintiiler
(a) Tagoren koyi; (b) Adalikuzu koyii



Sekil 4.41. Nallihan ilgesi baglarindan goriintiiler
(a) Oymaagag koyli; (b) Asag1 Baglica koyii

Sekil 4.37. Kizilcahamam ilgesi baglarindan goriintiiler (Basagag kdyti)
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ANKARA BAGCILIGININ ULKE VE
BOLGE BAGCILIGINA KATKISI
(ULKESEL DEGERLENDIRME)

BAG ALANI (Da) 48.968 11.108 60.076
SIRA 23 15 19
PAY (%) 1,8 1,3 1,3
UzUM URETIMI (Ton) 35.229 8.310 43.589
SIRA 15 15 19
PAY (%) 1,5 1,3 1,04
VERIM (Kg/Da) 720 748 726

SIRA 12 11 12



BOLGESEL DEGERLENDIRME

* Ankara, Orta kuzey Tarim Bolgesi'ndeki 12 il
(Ankara, Bilecik, Bolu, Cankiri, Corum, Dizce,
Eskisehir, Kirikkale, Kirsehir, Kltahya, Usak,
Yozgat) arasinda, bag alani (%19,8) yonunden
Corum’dan sonra ikinci sirada olmasina ragmen,
Uzum uretimi yonunden (% 27,4) ilk siradadir.




ORGANIK UZUM URETIMI

« Ankara, Ozellikle yerli sofralik (Karagevrek, Razaki,
Cavus, Guluzamda, Hafizali), saraplik-siralik ( Kalecik
Karasi, Hasandede, Sungurlu) cesitlerin organik
yetistiriciligi icin onemli potansiyele sahip oldugu
halde, bu potansiyel hemen hig
degerlendiriimemektedir.

« |lin 2012 yilina ait organik tGiziim Uretimi yalnizca 70
tondur. Bu deger, toplam uretimin ancak binde
1,7’sine karsilik gelmektedir.



FIDAN URETIMI

« Ankara, Orta Kuzey Tarim Bolgesi'nin, tamami asili
olmak uzere, asma fidani ureten tek ilidir.

« 2012 yilinda, 210.750 adet asih fidan uretimiyle (Yigit
Fidancilik /KALECIK) Glkemizin toplam agili asma
fidani Gretiminin %7,4’'unu karsilamistir.



2013 YILINDA ANKARA’NIN
BASLICA SARAPHANELERI

Kavaklidere /Akyurt
BAK /Kalecik

Vinis /Kalecik

Sato Kalecik/Kalecik
Atatirk Orman Ciftligi
Kalecik Saraplari
Kalecik Sarapcilik
Ziraat Fakultesi

Tomurcukbag/Kalecik

TOPLAM

19.500.000
2.500.000
384.000
185.00
1.200.000
100.000
1.500.000
30.870
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KALECIK KARASI VE KALECIK BAGLARI
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TESEKKUR...

DEGERLI KATKILARI ICIN;

Prof.Dr. Mensure CELIK
VEKAM Calisanlari
Onur ERDOGAN

Kamil TOYGAR
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